
Potages 
 

 

Potage du moment  6 

Soupe à l’oignon gratinée  9 
Vin blanc, croutons, gruyère, vieux cheddar. 
 

 
Grignotines  
 

 
Mini-pogo chorizo (3)  5 
Moutarde douce 

Calmars frits épicés 12 
Mayonnaise au sambal oelek, salade mixte. 

Crevettes croustillantes 12 
Écailles d’amandes et brick, émulsion thaïe, salade de légumes croquants.  

Assiette de charcuteries 14 
Légumes marinés, œuf, pain grillé. 
 

 
Entrées 
 

 
Huitres sur écaille                                                                                                                          p/m 

Saumon mi-cuit fumé maison 13 
Pancake de pommes de terre, crème à l’aneth, caviar de Mujol. 

Betteraves cuites en croûte de sel et chèvre chaud 13 
Roquette, raisins, pacanes, vinaigrette à l’érable, pain grillé aux noix. 

Foie gras au torchon de Marieville 21 
Terrine de fruits, brioche maison. 
 

 
Salades  
 

 
Salade mixte   6 
Vinaigrette moutarde, miel et citron.  

Pavé d’iceberg 10 
Sauce ranch, fromage bleu, bacon, tomates cerises, concombres, radis, pacanes. 

Salade César                                                                                                                            9        16 
Quartiers de cœur de romaine, chips de prosciutto, parmesan, croutons à l’ail, sauce au yogourt.  
Extra poulet   6 

Salade de gésiers de canard confits 15 
Œuf poché, frisée, parmesan, vinaigrette à l’huile de truffe.  
 

 
Tartares 
 

 
Tartare de bœuf classique                                                                                                   14  25 

Tartare de saumon                                                                                                                14         25 
Citron, aneth, caviar de Mujol. 

Entrées servies avec salade 

Plats servis avec salade et frites  
 



Poissons 
 
Saumon poêlé 24 
Quinoa rouge biologique, edamame, kale, sauce chimichurri. 

L’Arrivage                                                                                                                                       p/m 

 

Viandes  
 
Poulet de Cornouaille rôti 25 
Champignons, purée de pommes de terre à l’ail confit. 

Jarret d’agneau d’Alberta braisé 32 
Carottes, navets, Cipollini, pommes de terre rattes, jus d’agneau. 

Canard mulard de Marieville 31 
Magret poêlé, pastilla, courge butternut, kale, raisins, pistaches. 

Bavette de bœuf AAA grillé 24 
Beurre maître d’hôtel à la sauge, frites maison. 

New York Angus Pride grillé 30 
Accompagnement du moment  

Côte de bœuf Angus Pride grillée, pour deux 74 
Marinée au raifort, cassonade et cayenne, romarin, légumes et frites. 

 

Burgers 
 
Burger de bœuf 15 
Tomates, laitue, oignons, cornichons. 

Burger d’agneau 17 
Chèvre frais, roquette, tomates, oignons. 

Extra poutine   4 
Extra cheddar   2    
Extra bacon   1 

Servis avec frites maison 

 

Plats réconfortants 
 
Macaroni au fromage                                                                                                            9         16 
Béchamel au gruyère et vieux cheddar 

Fish and chips 17 
Salade de chou, frites maison. 

Côtes levées 25 
Salade de chou, frites maison. 

Pâté chinois 18 
Joue de bœuf braisée, huile de truffe, crème de maïs, purée de pommes de terre. 

 

Chef : S’Arto Chartier-Otis 


