
Brunch
Les oeufs
Pochés, brouillés, miroir ou tournés. Avec pommes de terre rissolées, fruits frais et pain grillé.

M & Mme tout le monde          12
2 œufs, bacon ou saucisse maison.

La totale                                          14
2 œufs, bacon, 
saucisse maison, crêpe nature.

Le «!Sugar Shack!»                   
2 œufs, bacon, panca  
saucisse, jambon, cret
fèves au lard au canar  
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Les bénédictines
Avec pommes de terre rissolées et fruits frais.

Classique                                  
Muffin anglais, 
2 œufs pochés, jamb  

 
       

                                  13
  

   bon, hollandaise.

Terre   15
Muffin anglais, 2 œufs pochés,
tomates confites, épinards, bacon, 
fromage de chèvre, hollandaise.

Mer                                                  15
Muffin anglais, 
2 œufs pochés, saumon fumé, 
épinards, hollandaise.

Les omelettes
3 oeufs, blancs ou entiers. Avec pommes de terre rissolées, fruits frais et pain grillé.

Nature 10

Charcutière  Jambon, cheddar. 13
Forestière     Champignons, oignons, fines herbes. 13

Jardinière     Légumes du moment 13
Mexicaine    Salsa tomates et poivrons rouges grillés,  13
                          piment fort, coriandre, cheddar. 

La simplicité
Le grano 10
Granolas maison,
fruits frais, yogourt nature, miel. 

La santé 13
Assiette de fruits frais, 
fromage cottage ou à la crème, pain grillé.

Les bagels
L’écolier                                                 6
Bagel Fairmount, 
fromage à la crème, confitures.

Le «!Duddy Kravitz!»                          13
Bagel Fairmount, saumon fumé, fromage 
à la crème, oignons rouges, tomates, câpres.



Au sirop d’érable
Avec fruits frais, café ou thé.

Les crêpes
Nature                                           8

Jambon-fromage                      12
Épinards

Les Enfants Terribles                  13
Bananes, chantilly, nutella maison.

Pain doré 11
Brioche maison au beurre, petits fruits. 

Pancakes 11

Gaufres bruxelloises 12
Crème chantilly

Les spécialités du chef
Le club-sandwich déjeuner 13
Oeufs brouillés, tomates, laitue, bacon, jambon maison, mayonnaise,
pommes de terre rissolées.

Tête fromagée croustillante 10
Oeuf poché, roquette, peperonata.

Saucisse maison à la bière 6
Chou, bacon, oignons.

Cretons maison 5
Pain de campagne, moutarde, cornichons.

Fèves au lard maison au canard 5
Avec une aile de canard

Les à-côtés
1 oeuf 2

Bacon 2
Cretons maison 3

Saucisse maison 4
Saumon fumé 5

Crêpe, pain grillé ou bagel 3
Fèves au lard 2

Pommes de terre rissolées 4

Fromage cottage 2

Fromage à la crème 2
Fromage cheddar 3

Yogourt nature 4
Nutella maison 2

Fruits 2
Salade mixte 4

Frites 4

 Chef!: S’Arto Chartier-Otis
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